
 

 

ERESIARCA 

entrée di benvenuto 

cozze arraganate, friselle con i pomodorini, pure di fave e cicoria 

orecchiette alle cime di rapa e acciuga salata 

Seppie gratinate al forno con patate 

Sporcamuss 

Ristorante Enoteca 

Viale Colombo 86 -Lido di Camaiore 55041 
Tel. 3491152028 -Mail: info@eresiarca.it 

Viale Colombo 86 -Lido di Camaiore 55041 
Tel. 3491152028 -Mail: info@eresiarca.it 

36€ 
bevande incluse 

degustazione di piatti tipici della cucina pugliese 

Giovedi 10 Aprile  

Serata Pugliese 

PRODUTTORI DI MANDURIA  BRUT  ROSE’ - “Aka Charme” 

Caffè 

PRODUTTORI DI MANDURIA - Salento IGT VERDECA “Alice” 

LEONE DE CASTRIS Salento Rosato IGT “FIVE ROSES! 

RIVIERA - CASTEL DEL MONTE Bombino Bianco DOC “MARESE” 

FEUDI SALENTINI - Primitivo di Manduria DOC Dolce Naturale “PHILIA” 



 

 

ERESIARCA 

entrée di benvenuto 

cozze arraganate, friselle con i pomodorini, pure di fave e cicoria 

orecchiette alle cime di rapa e acciuga salata 

Seppie gratinate al forno con patate 

Sporcamuss 

Ristorante Enoteca 

Viale Colombo 86 -Lido di Camaiore 55041 
Tel. 3491152028 -Mail: info@eresiarca.it 

Viale Colombo 86 -Lido di Camaiore 55041 
Tel. 3491152028 -Mail: info@eresiarca.it 

36€ 
bevande incluse 

degustazione di piatti tipici della cucina pugliese 

Giovedi 10 Aprile  

Serata Pugliese 

PRODUTTORI DI MANDURIA  BRUT  ROSE’ - “Aka Charme” 

Caffè 

PRODUTTORI DI MANDURIA - Salento IGT VERDECA “Alice” 

LEONE DE CASTRIS Salento Rosato IGT “FIVE ROSES! 

RIVIERA - CASTEL DEL MONTE Bombino Bianco DOC “MARESE” 

FEUDI SALENTINI - Primitivo di Manduria DOC Dolce Naturale “PHILIA” 


